
 

 

Frühlingsgenuss 
     im Parkhotel 

 
                              leckerMYK-Wochen 

                                 „Omas Küche“ 

                            19.04. bis 05.05.2024 

 
 

Suppen 

 
Tafelspitzkraftbrühe   8,50 € 
Kräutermarkklößchen / Wurzelgemüse 
 
Oma’s Schnippelbohnensuppe   9,80 € 
Räucherforelle / Sahnemeerrettich / Croûtons 

 

 

Vorspeisen 

 
Knusprige Frühlingsrolle 13,20 € 
asiatische Hackfleisch-Gemüse-Füllung 
süß-saure Chilisauce / Salatbouquet 
 
Sauerbratensülze 13,50 € 
Döppekooche / Apfelkompott 
Frühlingssalat 
 
Bunter Spargelsalat 14,50 € 
grüne Sauce 
Tatar vom Saibling 
 
Carpaccio vom Rind 15,60 € 
Rucola  
gehobelter Parmesan 

 

 

 

 



 

 

 

Vegetarisches 

 
Oma Liesels Senfeier auf Kartoffelstampf 16,50 € 
grobkörnige Dill-Senfsauce 
Salat 
 
Bärlauchrisotto 19,00 € 
Grüner Spargel 
Kirschtomatengemüse / Parmesanchips 

 

 

 

 

Salat 

 
Variation von bunten Gartensalaten 
weißes Balsamicodressing 
Gurken / Tomaten / Baguette 11,80 € 
wahlweise dazu: 

- mediterranes Gemüse / Fetawürfel 17,40 € 
- gebratene Putenbruststreifen / Champignons 17,00 € 

 

 

 

 

Fleisch & Geflügel 

 

Roastbeef - kalt - 19,30 € 
rosa gebraten 
Sauce Remoulade 
grüne Bohnen / Bratkartoffeln 
 
Putenschnitzel „Essbare Stadt“ 19,90 € 
rote Schmorzwiebeln / Gartenkräuterbutter / Bacon 
Bratkartoffeln / Edelkräutersalat 
 
Schweinskotelett – paniert 22,50 € 
In Kräuterbutter gebraten 
Schmorzwiebeln / Rahmkohlräbchen / Bratkartoffeln 
 
 
 



 

 

 

„Biif la Motte“ 22,80 € 
Zarter Braten vom Bürgermeisterstück 
Schmorwurzelgemüse 
Brezel-Serviettenknödel 
 
Lammhüfte, rosa gebraten 28,50 € 
Rosmarinjus  
Fenchel-Kirschtomatengemüse / Pestognocci 
 
Rumpsteak  31,40 € 
vom heimischen Weiderind 
rote Schmorzwiebeln / Gartenkräuterbutter 
grüne Bohnen / Rosmarinkartoffeln 

 

 

 

 

Frisches aus Fluss und Meer 

 

Gebratene Scampi 25,00 € 
Knoblauch / Kräuter / Pestotagliarini 
Kirschtomaten / Rucola / Parmesan 
Kräutersalat 
 
Seesaibling 25,30 € 
auf der Haut gebraten 
Safran-Granatapfelsauce 
glacierte Kaiserschoten / Bärlauchrisotto 
 
 
 

- LMIV - 
Lebensmittelinformations-Ergänzungsverordnung > Allergene 

Ein gesondertes Verzeichnis können Sie jederzeit bei unserem Servicepersonal anfordern 

 
 

 
 
 
 

 

www.parkhotel-andernach.de                    Instagram          facebook.com/parkhotelandernach/ 

 

 

http://www.parkhotel-andernach.de/


 

 

 

Süß & Herzhaft 

 
Dessert 
 
Rieslingcreme im Weckglas 10,50 € 
Trester-Traubenragout 
Haselnußeis 
 
Cremè brûlee 10,50 € 
Schokoladentarte 
Walnußeis 
 
 
 

Käse 
 
Tête de Moine 10,40 € 
Feigensenf 
Trauben / Walnüsse 
Ciabattabrot 
 
 
 

„Glückshormone“ 
 
handgeschöpfte Pralinées Stück   1,70 € 
aus hauseigener Confiserie 
 
 
 

Kaffee 
 
Tasse Kaffee   2,70 € 
 
Espresso   3,00 € 
 
Cappuccino   3,50 € 
 
Latte Macchiato   3,70 € 


